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Puligny Montrachet

LA VIGNE

Climats : Noyer Bret

Couleur : Rouge

Cépage : Pinot noir

Age de la vighe : moyenne 52 ans
Superficie : 36 2 93 ca

Nature du sol : Argilo calcaire

LLE VIN

Vinification : 100 % égrappé, fermentation a froid pendant 6
jours puis FA sur 15 jours.
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Elevage :11 mois en flts de chéne dont 20% de fits neufs, puis

P ULIGNY soutirage et assemblage en cuve inox pendant une période de
MONTRACHIET 5 mois avant la mise.

Degré :13°
r:;ﬁf’ii ;L'_’zﬁ‘hf Dégustation : Nez précis sur la framboise, avec une pointe

mentholée. Beau volume en bouche, belle expression sur les
fruits rouges.
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