Tél. (+33) 03 80 2134 57
Port. (+33) 06 031176 83

y
ag ])Onlaine alexandra@domainepascal.com

20 Grande Rue,

“\‘gj‘ ]Oseph PASCAL 21190 PULIGNY MONTRACHET

www.bourgogne-pascal.com
domaine_jeanpascaletfils

LA VIGNE

Climats: Les Lurets

Couleur : Rouge

Cépage : Pinot noir

Age de la vigne : moyenne 44 ans
Superficie : 21a 04 ca

Nature du sol : Argilo calcaire

Vinification : 100 % égrappé, fermentation a froid pendant 6
jours puis FA sur 15 jours.

Elevage : 11 mois en fits de chéne dont 20% de flts neufs, puis
soutirage et assemblage en cuve inox pendant une période de

VO LNAY 5 mois avant la mise.

Degré :13°
Dégustation : Nez de fruits rouges et noirs prouvant une belle

" f
._.’Jj{}{){ astal maturité (cassis, cerise noire & framboise). Bouche compléte,
= bel équilibre entre concentration et minéralité, explosion de

— fruits rouges et noirs du début a la fin.
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